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In Spagna, a sud di Valencia, serge la Todoli Citrus Fundacio

una vera e propria collezione di agrumi creata dal noto curatore
e direttore artistico di [HERGARBICOCEd di Milano. Perfettamente
integrato nel paesaggio rurale, un piccolo edificio polivalente,
progettato dallarchitetto Carlos Salazar, funge da laboratorio
gastronomico e centro creativo dedicato
allo studio di oltre 400 varieta di piante

bE g

di Federica Lonati
foto di Diego Opazo (architetture)
e Carlos Salazar (agrumeto)
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Salazar carnla cor
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